
 

2016 年 1 月 4 日 

大和冷機工業株式会社 

真空包装機「D-PACK シリーズ」を新発売。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（要旨） 

大和冷機工業株式会社（代表取締役社長 尾﨑 敦史  本社 大阪府大阪市）は、真空包装

機「D-PACK シリーズ」を、2016 年 1 月より発売開始致します。 

 

加熱調理品に対応したホットパックタイプの他、液晶タッチパネルタイプや小型タイプ等の卓上型４

タイプをラインナップ。食材の廃棄ロス軽減、調理時間の短縮、真空パックでのテイクアウト販売や

食品通販等で活用いただけます。 

また、ブラストチラーやスチームコンベクションオーブンと併せて活用することで、より便利で効率的

な調理が可能となります。 

 

（真空パックのメリット） 

保存性の向上 

真空パックにより酸素を遮断することで、酸化による食材の変色や細菌の繁殖を抑えます。保存

期間が延びることで食材のロスを軽減します。また、密閉状態なので冷蔵庫や冷凍庫内で重ねて
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保存しても匂い移りを防ぎ、庫内スペースをスッキリと有効活用することが可能です。 

 

調理時間の短縮 

 真空包装により食材内の空気を抜くことで調味料が浸透しやすくなり、味付け、漬けこみ時間が

短縮できます。また、真空包装機を調理に活用することで、少量の調味料でしっかりとした味が付く

ので、使用する調味料の量を節約することが可能です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

大和冷機工業株式会社      

〒543-0028 大阪市天王寺区小橋町 3-13 大和冷機上本町ＤＲＫビル 

ＴＥＬ 06（6767）8171 

http://www.drk.co.jp 


